IO

FREELY 0,0% )
KOKTELKARTYAK

Elvezze az izeket mindenféle alkohol nélkiil

CHEFMARKET

Perfect serve receptjei
hat alap, tizennyolc koktél
: O 0

Koktélkartyak



CHEFMARKET

FREELY o0,0%
Koktélkartyak

Perfect serve receptek magyarul

A HAT ALAP

A-peritivo - Spritz Freely, Sour A-peritivo, Spicy Spritz
B-itter - Americano, Bitter Rose, Bitter Orange

V-art - Art and Dark, Negroni Freely, Fliszeres 6sz
T-equila - Margarita Freely, Paloma Freely, Jalisco
R-um - Mojito Freely, Colada Freely, Daiquiri Freely

M-editerranean - M Tonic, Basil smash M, Mediterraneo e Orientale



FREELY 0,0%

A-peritivo
Alkoholmentes aperitif, citrusos karakterrel.

Elénk narancs, bergamot és citromhéj jegyek. Friss és kellemes a sz4jban, a végén
jellegzetes keser( lecsengéssel, amit valogatott botanikumok, példaul a rebarbara és a
kvasszia adnak. A meleg, testes zaras az alkoholos italok érzetét idézi, mikbzben végig

alkoholmentes marad.

A PULTNAK

Bitter Apple szodaval és jéggel a tbkéletes alkoholmentes spritz.

EZEN AZ ALAPON

Spritz Freely
Sour A-peritivo

Spicy Spritz



A-PERITIVO

Spritz Freely

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

45 ml A-PERITIVO
50 ml Bitter Apple Freely

POHAR GARNISH

Talpas boros pohar Narancsgerezd
ELKESZITES

1 Toltse meg jéggel az elohlitétt boros poharat.

2 Ontse a hozzavaldkat a poharba a felsorolas sorrendjében.
3 Keverje at ovatosan barkanallal.

4 Zarja narancsgerezddel.

CHEFMARKET

A-PERITIVO - 1/3



A-PERITIVO

Sour A-peritivo

RAZAS ES SZURES

HOZZAVALOK

50 ml A-PERITIVO
30 ml friss citromlé
20 ml cukorszirup

POHAR GARNISH
Highball Narancsgerezd és koktélcseresznye
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott highballt friss, tomaor jéggel.
2 Tegye a hozzavalokat sorrendben a shakerbe.

3 Razza fel er6teljesen, majd szlrje a poharba.
4

Diszitse narancsgerezddel és egy koktélmeggyel.

CHEFMARKET A-PERITIVO - 2/3



A-PERITIVO

Spicy Spritz

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

45 ml A-PERITIVO
20 ml vérnarancslé

Feltoltve Kombucha Ginger Freely

POHAR GARNISH

Talpas boros pohar Narancsszelet és fahéjrad
ELKESZITES

1 Toltse meg jéggel az elohlitétt boros poharat.

2 Ontse a hozzavaldkat sorrendben a poharba.

3 Keverje at ovatosan barkanallal.

4 Zarja narancsszelettel és fahéjruddal.

CHEFMARKET

A-PERITIVO - 3/3



FREELY 0,0%

B-itter

Alkoholmentes aperitif, hatarozott karakterrel.

Rebarbara és tarnics kiegyensulyozott parosa adja a kellemes keser( jegyet. Az eukaliptusz
balzsamos frissessége a bergamott és a narancs gyimalcsds arnyalataival talalkozik, igy

Osszetett és kifinomult aromaprofil all 6ssze.

A PULTNAK

A Negroni Freely és az Americano gerince. Bitter Pink szodaval a legegyszer(bb
highball.

EZEN AZ ALAPON

Americano
Bitter Rose

Bitter Orange



B-ITTER

Americano

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

45 ml B-ITTER
45 ml V-ART
Egy Ioket Indian Tonic Freely

POHAR GARNISH

Rocks pohar Narancsszelet és citromhéj
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hitott rocks poharat friss, tomor jéggel.

2 Ontse a hozzavaldkat kdzvetleniil a poharba, sorrendben.

3 Keverje at ovatosan barkanallal.

4 Diszitse narancsszelettel és citromhéjjal.

CHEFMARKET

B-ITTER - 1/3



B-ITTER

Bitter Rose

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

50 ml B-ITTER
90 ml Bitter Pink Freely

POHAR GARNISH
Highball Narancsszelet és koktélcseresznye
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott highballt friss, tomaor jéggel.
2 Ontse a hozzavaldkat sorrendben a poharba.

3 Keverje at ovatosan barkanallal.
4

Diszitse narancsszelettel és egy koktélmeggyel.

CHEFMARKET B-ITTER - 2/3



B-ITTER

Bitter Orange

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

50 mlI B-ITTER
90 ml friss narancslé
15 ml fahéjszirup

POHAR GARNISH
Highball Narancsszelet és koktélcseresznye
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott highballt friss, tomaor jéggel.
2 Ontse a hozzavaldkat sorrendben a poharba.

3 Keverje 6ssze barkanallal.
4

Zarja narancsszelettel és egy koktélmeggyel.

CHEFMARKET B-ITTER - 3/3



FREELY 0,0%

V-art

Az olasz aperitivo lelke, kompromisszum nélkdil.

Vermutbdl inspiralt alkoholmentes ital, amely az eleganciat és a hagyomanyt tinnepli. A
legfinomabb botanikumok, vagyis az abszintfd, a szerecsendio-virag, a cickafark, a kvasszia
és a torpefeny6 intenziv, kifinomult aromakat engednek szabadon. A narancs, a grapefruit és

a granatalma frissességet ad, mig a kinafa, a tarnics és a szecsuani bors hatarozott jegyet.

A PULTNAK

Modern ritualé, ami szabadon értelmezi dUjra az aperitivo élményet.

EZEN AZ ALAPON

Art and Dark
Negroni Freely

Flszeres 6sz



Art and Dark

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

45 ml V-ART
30 ml DARK
Feltoltve Indian Tonic Freely

POHAR GARNISH

Rocks pohar Narancsszelet és citromhéj
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hitott rocks poharat friss, tomor jéggel.

2 Ontse a hozzavaldkat sorrendben a poharba.

3 Keverje at ovatosan.

4 Diszitse narancsszelettel és citromhéjjal.

CHEFMARKET

V-ART -1/3



Negroni Freely

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

35 ml B-ITTER
35 ml V-ART
35 ml G-DRY

POHAR GARNISH

Rocks pohar Friss rozmaringag

ELKESZITES

1
2
3
4

Toltse meg a rocks poharat friss, tomor jéggel.
Ontse a hozzéavalokat sorrendben a poharba.
Keverje dssze barkanallal.

Diszitse friss rozmaringaggal.

CHEFMARKET

V-ART - 2/3



Fliszeres 0sz

BUILD, POHARBAN KEVERVE - AUTUNNO SPEZIATO

HOZZAVALOK

15 ml narancslé

50 ml V-ART

15 ml szegfliszegszirup
50 ml Ginger Beer Freely

POHAR GARNISH
Highball Mentaag és citromhéj-csavar
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott highballt friss, tomaor jéggel.
2 Ontse a hozzavaldkat a pohéarba.

3 Keverje at ovatosan barkanallal.
4

Zarja mentaaggal és citromheéj-csavarral.

CHEFMARKET V-ART - 3/3



FREELY 0,0%

T-Tequila
Ujragondolt iz, a lélek tiszteletével.

A sziv végig az agavé marad, a maga jellegzetes izével és a tequilara jellemz6 flstos
jegyekkel. A chili és két borsfajta ligyes hozzdadasa teremti meg azt a testes melegséget,
amit egyébként az alkohol ad a szajban. Intenziv, autentikus és varatlan élmény: nem utanoz,

hanem Uj térténetet mesél.

A PULTNAK

Erés karakter, ezért shakerben és friss citrusszal a legjobb.

EZEN AZ ALAPON

Margarita Freely
Paloma Freely

Jalisco



T-EQUILA

Margarita Freely

RAZAS ES SZURES

HOZZAVALOK

45 ml T-Tequila

10 ml agavészirup

20 ml friss lime-lé

10 ml keserlnarancs-szirup

POHAR GARNISH

Margarita pohar SOs perem
ELKESZITES
Vagjon egy lime-gerezdet, €s hizza kdrbe a pohar peremén.

Tdltse meg a poharat jéggel, hogy hiiljon.

Tegye a hozzéavalbkat a shakerbe, és razza fel er6teljesen.

o A~ W N BB

Ontse ki a jeget a poharbdl, majd sz(irje bele a koktélt.

CHEFMARKET

Forditsa a benedvesitett peremet finom soba, kézben forgassa a poharat.

T-ZCAL -1/3



T-EQUILA

Paloma Freely

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

45 ml T-Tequila
20 ml friss lime-lé

Feltoltve Bitter Pink Freely

POHAR GARNISH

Highball Grapefruitgerezd és mentaag
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott highballt friss, tomaor jéggel.

2 Ontse a hozzavaldkat sorrendben a poharba.

3 Keverje at ovatosan barkanallal.

4 Diszitse grapefruitgerezddel és mentaaggal.

CHEFMARKET

T-ZCAL - 2/3



T-EQUILA

Jalisco

RAZAS ES DUPLA SZURES

HOZZAVALOK

50 ml T-Tequila
30 ml epermix
15 ml citromlée

POHAR GARNISH

Rocks pohar Rd6zsabors-por
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott rocks poharat friss, tomor jéggel.

2 Tegye a hozzavalokat a shakerbe, és razza fel erGteljesen.

3 Ontse ki az olvadékvizet a poharbdl.

4 Szlrje a koktélt a poharba sz(irével és finomszirével.

5 Szérja meg rézsabors-porral.

CHEFMARKET

T-ZCAL -3/3



FREELY 0,0%

A rum karaktere, szabadon ujragondolva.

Alkoholmentes ital, amely az érlelt rum aromaprofiljat idézi: meleg fliszeres jegyek, fas
tonusok és a cukornadra emlékeztet édes utaldsok. Mély, testes iz azoknak, akik szeretik az

intenzitast, de a kdnnyedséget valasztjdk. Nem masolat, hanem tudatos Gjraértelmezés.

A PULTNAK

A legkbnnyebben elado hosszu koktélok alapja, bartender-tudas nélkdil is
keverheto.

EZEN AZ ALAPON

Mojito Freely
Colada Freely
Daiquiri Freely



Mojito Freely

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

50 ml R-UM

20 ml friss lime-lé
3 tk fehér cukor
8-9 mentalevél

Szodaviz

POHAR GARNISH

Highball Lime-gerezd és mentaag
ELKESZITES

1 Toltse meg a highballt jégkockaval.

2 Adja a pohéarhoz a cukrot és a lime-levet.

3 Tegye bele a friss mentat és az R-HUMAN-t.

4 Keverje barkanallal, amig a cukor elolvad.

5 Toltse fel tomor jéggel, adjon hozza egy loket szodat.

6 Keverje at Ujra, majd diszitse lime-mal és mentaval.

CHEFMARKET

R-HUMAN - 1/3



Colada Freely

RAZAS ES SZURES

HOZZAVALOK

50 ml R-UM
15 ml friss lime-lé

30 ml kékuszszirup

50 ml ananaszkivonat

POHAR GARNISH

Highball Ananaszszelet és kokuszforgacs
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hdtott highballt friss, tomaor jéggel.

2 Tegye a hozzavalokat sorrendben a shakerbe.

3 Razza fel erételjesen.

4 Sz(irje a koktélt a poharba, majd diszitse ananasszal és kokuszforgaccsal.

CHEFMARKET R-HUMAN - 2/3



Daiquiri Freely

RAZAS ES SZURES

HOZZAVALOK

50 ml R-UM
20 ml friss lime-lé

20 ml cukorszirup

POHAR GARNISH

Koktélkupa Nincs

ELKESZITES

1
2
3
4

Htse el6 a koktélkupat.
Tegye a hozzavaldkat jégkockaval a shakerbe.
Réazza fel er6teljesen.

Szlrje a koktélt az el6hitott poharba.

CHEFMARKET

R-HUMAN - 3/3



FREELY 0,0%

M-editerranean

Eqgy korty Mediterraneum, kompromisszum nélkil.

Gin ihlette alkoholmentes ital, természetes aromakkal és mediterran kivonatokkal. A
borokabogyo6 adja a jellegzetes karaktert, mig a kakukkfd, a rozmaring, a bazsalikom és a

levendula aromas jegyei teszik teljessé a profilt, friss €s kifinomult éiményt adva.

A PULTNAK

Terasz és rooftop kinalatba illik, ahol a vendég a friss, zéldfliszeres profilt keresi.

EZEN AZ ALAPON

M Tonic
Basil smash M

Mediterraneo e Orientale



M-EDITERRANEAN

M Tonic

BUILD, POHARBAN KEVERVE

HOZZAVALOK

45 ml M-EDITERRANEAN
Felt6ltve Mediterranean Tonic Freely

POHAR GARNISH
Highball Rozmaringag
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hitott highballt friss, tomor jéggel, kerlilve a talzott higulast.
2 Ontse a hozzavaldkat sorrendben a poharba.

3 Keverje at 6vatosan barkanallal.
4

Zéarja rozmaringaggal.

CHEFMARKET M-EDITERRANEAN - 1/3



M-EDITERRANEAN

Basil smash M

RAZAS ES SZURES

HOZZAVALOK

45 ml M-EDITERRANEAN
30 ml citromlé

20 ml cukorszirup

10 ml uborkaszirup

POHAR GARNISH
Highball Bazsalikomlevél és uborkacsik
ELKESZITES

1 Toltse meg az el6hitott poharat friss, tomor jéggel.

2 Tegye a hozzavaldkat sorrendben a shakerbe.

3 Razza fel erbteljesen.

4 Szlrje a poharba az olvadékviz kitdltése utan, majd diszitse bazsalikommal és

uborkacsikkal.

CHEFMARKET M-EDITERRANEAN - 2 /3



M-EDITERRANEAN

Mediterraneo

e Orientale

RAZAS ES SZURES

HOZZAVALOK

15 ml licsiszirup

50 ml M-EDITERRANEAN
15 ml citromlée

70 ml Bitter Pink Freely

POHAR GARNISH
Highball Mentaag
ELKESZITES

1 Tegye a szirupot, a citromlevet és az M-EDITERRANEAN-t a shakerbe, razza fel
erdteljesen, majd szdrje jéggel telt, hideg highballba.
2 Zarja a Bitter Pink Freelyvel, és keverje at 6vatosan barkanallal.

3 Diszitse mentaaggal.

CHEFMARKET M-EDITERRANEAN - 3/3



	FREELY 0,0% KOKTÉLKÁRTYÁK
	FREELY 0,0%

	A-peritivo
	Alkoholmentes aperitif, citrusos karakterrel.
	Élénk narancs, bergamot és citromhéj jegyek. Friss és kellemes a szájban, a végén jellegzetes keserű lecsengéssel, amit válogatott botanikumok, például a rebarbara és a kvasszia adnak. A meleg, testes zárás az alkoholos italok érzetét idézi, miközben végig alkoholmentes marad.
	Bitter Apple szódával és jéggel a tökéletes alkoholmentes spritz.
	Spritz Freely Sour A-peritivo Spicy Spritz
	A-PERITIVO
	0,0%




	Spritz Freely
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	45 ml A-PERITIVO 50 ml Bitter Apple Freely
	Talpas boros pohár
	Narancsgerezd
	1   Töltse meg jéggel az előhűtött boros poharat.
	2   Öntse a hozzávalókat a pohárba a felsorolás sorrendjében.
	3   Keverje át óvatosan bárkanállal.
	4   Zárja narancsgerezddel.
	A-PERITIVO
	0,0%




	Sour A-peritivo
	RÁZÁS ÉS SZŰRÉS
	50 ml A-PERITIVO
	30 ml friss citromlé
	20 ml cukorszirup
	Highball
	Narancsgerezd és koktélcseresznye
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel. 2   Tegye a hozzávalókat sorrendben a shakerbe. 3   Rázza fel erőteljesen, majd szűrje a pohárba. 4   Díszítse narancsgerezddel és egy koktélmeggyel.
	A-PERITIVO
	0,0%




	Spicy Spritz
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	45 ml A-PERITIVO 20 ml vérnarancslé Feltöltve Kombucha Ginger Freely
	Talpas boros pohár
	Narancsszelet és fahéjrúd
	1   Töltse meg jéggel az előhűtött boros poharat. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje át óvatosan bárkanállal. 4   Zárja narancsszelettel és fahéjrúddal.
	FREELY 0,0%



	B-itter
	Alkoholmentes aperitif, határozott karakterrel.
	Rebarbara és tárnics kiegyensúlyozott párosa adja a kellemes keserű jegyet. Az eukaliptusz balzsamos frissessége a bergamott és a narancs gyümölcsös árnyalataival találkozik, így összetett és kifinomult aromaprofil áll össze.
	A Negroni Freely és az Americano gerince. Bitter Pink szódával a legegyszerűbb highball.
	Americano Bitter Rose Bitter Orange
	B-ITTER
	0,0%




	Americano
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	45 ml B-ITTER 45 ml V-ART Egy löket Indian Tonic Freely
	Rocks pohár
	Narancsszelet és citromhéj
	1   Töltse meg az előhűtött rocks poharat friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat közvetlenül a pohárba, sorrendben. 3   Keverje át óvatosan bárkanállal. 4   Díszítse narancsszelettel és citromhéjjal.
	B-ITTER
	0,0%




	Bitter Rose
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	50 ml B-ITTER 90 ml Bitter Pink Freely
	Highball
	Narancsszelet és koktélcseresznye
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje át óvatosan bárkanállal. 4   Díszítse narancsszelettel és egy koktélmeggyel.
	B-ITTER
	0,0%




	Bitter Orange
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	50 ml B-ITTER 90 ml friss narancslé 15 ml fahéjszirup
	Highball
	Narancsszelet és koktélcseresznye
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje össze bárkanállal. 4   Zárja narancsszelettel és egy koktélmeggyel.
	FREELY 0,0%



	V-art
	Az olasz aperitivo lelke, kompromisszum nélkül.
	Vermutból inspirált alkoholmentes ital, amely az eleganciát és a hagyományt ünnepli. A legfinomabb botanikumok, vagyis az abszintfű, a szerecsendió-virág, a cickafark, a kvasszia és a törpefenyő intenzív, kifinomult aromákat engednek szabadon. A narancs, a grapefruit és a gránátalma frissességet ad, míg a kínafa, a tárnics és a szecsuáni bors határozott jegyet.
	Modern rituálé, ami szabadon értelmezi újra az aperitivo élményét.
	Art and Dark Negroni Freely Fűszeres ősz
	V-ART
	0,0%




	Art and Dark
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	45 ml V-ART 30 ml DARK Feltöltve Indian Tonic Freely
	Rocks pohár
	Narancsszelet és citromhéj
	1   Töltse meg az előhűtött rocks poharat friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje át óvatosan. 4   Díszítse narancsszelettel és citromhéjjal.
	V-ART
	0,0%




	Negroni Freely
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	35 ml B-ITTER 35 ml V-ART 35 ml G-DRY
	Rocks pohár
	Friss rozmaringág
	1   Töltse meg a rocks poharat friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje össze bárkanállal. 4   Díszítse friss rozmaringággal.
	V-ART
	0,0%




	Fűszeres ősz
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE · AUTUNNO SPEZIATO
	15 ml narancslé 50 ml V-ART 15 ml szegfűszegszirup 50 ml Ginger Beer Freely
	Highball
	Mentaág és citromhéj-csavar
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat a pohárba. 3   Keverje át óvatosan bárkanállal. 4   Zárja mentaággal és citromhéj-csavarral.
	FREELY 0,0%



	T-Tequila
	Újragondolt íz, a lélek tiszteletével.
	A szív végig az agávé marad, a maga jellegzetes ízével és a tequilára jellemző füstös jegyekkel. A chili és két borsfajta ügyes hozzáadása teremti meg azt a testes melegséget, amit egyébként az alkohol ad a szájban. Intenzív, autentikus és váratlan élmény: nem utánoz, hanem új történetet mesél.
	Erős karakter, ezért shakerben és friss citrusszal a legjobb.
	Margarita Freely Paloma Freely Jalisco
	T-EQUILA



	Margarita Freely
	RÁZÁS ÉS SZŰRÉS
	45 ml T-Tequila 10 ml agávészirup 20 ml friss lime-lé 10 ml keserűnarancs-szirup
	Margarita pohár
	Sós perem
	1   Vágjon egy lime-gerezdet, és húzza körbe a pohár peremén. 2   Fordítsa a benedvesített peremet finom sóba, közben forgassa a poharat. 3   Töltse meg a poharat jéggel, hogy hűljön. 4   Tegye a hozzávalókat a shakerbe, és rázza fel erőteljesen. 5   Öntse ki a jeget a pohárból, majd szűrje bele a koktélt.
	T-EQUILA
	0,0%




	Paloma Freely
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	45 ml T-Tequila 20 ml friss lime-lé Feltöltve Bitter Pink Freely
	Highball
	Grapefruitgerezd és mentaág
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje át óvatosan bárkanállal. 4   Díszítse grapefruitgerezddel és mentaággal.
	T-EQUILA



	Jalisco
	RÁZÁS ÉS DUPLA SZŰRÉS
	50 ml T-Tequila 30 ml epermix 15 ml citromlé
	Rocks pohár
	Rózsabors-por
	1   Töltse meg az előhűtött rocks poharat friss, tömör jéggel. 2   Tegye a hozzávalókat a shakerbe, és rázza fel erőteljesen. 3   Öntse ki az olvadékvizet a pohárból. 4   Szűrje a koktélt a pohárba szűrővel és finomszűrővel. 5   Szórja meg rózsabors-porral.
	FREELY 0,0%




	R-um
	A rum karaktere, szabadon újragondolva.
	Alkoholmentes ital, amely az érlelt rum aromaprofilját idézi: meleg fűszeres jegyek, fás tónusok és a cukornádra emlékeztető édes utalások. Mély, testes íz azoknak, akik szeretik az intenzitást, de a könnyedséget választják. Nem másolat, hanem tudatos újraértelmezés.
	A legkönnyebben eladó hosszú koktélok alapja, bartender-tudás nélkül is keverhető.
	Mojito Freely Colada Freely Daiquiri Freely
	R-UM
	0,0%




	Mojito Freely
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	50 ml R-UM 20 ml friss lime-lé 3 tk fehér cukor 8-9 mentalevél Szódavíz
	Highball
	Lime-gerezd és mentaág
	1   Töltse meg a highballt jégkockával. 2   Adja a pohárhoz a cukrot és a lime-levet. 3   Tegye bele a friss mentát és az R-HUMAN-t. 4   Keverje bárkanállal, amíg a cukor elolvad. 5   Töltse fel tömör jéggel, adjon hozzá egy löket szódát. 6   Keverje át újra, majd díszítse lime-mal és mentával.
	R-UM
	0,0%




	Colada Freely
	RÁZÁS ÉS SZŰRÉS
	50 ml R-UM 15 ml friss lime-lé 30 ml kókuszszirup 50 ml ananászkivonat
	Highball
	Ananászszelet és kókuszforgács
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel. 2   Tegye a hozzávalókat sorrendben a shakerbe. 3   Rázza fel erőteljesen. 4   Szűrje a koktélt a pohárba, majd díszítse ananásszal és kókuszforgáccsal.
	R-UM
	0,0%




	Daiquiri Freely
	RÁZÁS ÉS SZŰRÉS
	50 ml R-UM 20 ml friss lime-lé 20 ml cukorszirup
	Koktélkupa
	Nincs
	1   Hűtse elő a koktélkupát. 2   Tegye a hozzávalókat jégkockával a shakerbe. 3   Rázza fel erőteljesen. 4   Szűrje a koktélt az előhűtött pohárba.
	FREELY 0,0%



	M-editerranean
	Egy korty Mediterráneum, kompromisszum nélkül.
	Gin ihlette alkoholmentes ital, természetes aromákkal és mediterrán kivonatokkal. A borókabogyó adja a jellegzetes karaktert, míg a kakukkfű, a rozmaring, a bazsalikom és a levendula aromás jegyei teszik teljessé a profilt, friss és kifinomult élményt adva.
	Terasz és rooftop kínálatba illik, ahol a vendég a friss, zöldfűszeres profilt keresi.
	M Tonic Basil smash M Mediterráneo e Orientale
	M-EDITERRANEAN
	0,0%




	M Tonic
	BUILD, POHÁRBAN KEVERVE
	45 ml M-EDITERRANEAN Feltöltve Mediterranean Tonic Freely
	Highball
	Rozmaringág
	1   Töltse meg az előhűtött highballt friss, tömör jéggel, kerülve a túlzott hígulást. 2   Öntse a hozzávalókat sorrendben a pohárba. 3   Keverje át óvatosan bárkanállal. 4   Zárja rozmaringággal.
	M-EDITERRANEAN
	0,0%




	Basil smash M
	RÁZÁS ÉS SZŰRÉS
	45 ml M-EDITERRANEAN 30 ml citromlé 20 ml cukorszirup 10 ml uborkaszirup
	Highball
	Bazsalikomlevél és uborkacsík
	1   Töltse meg az előhűtött poharat friss, tömör jéggel. 2   Tegye a hozzávalókat sorrendben a shakerbe. 3   Rázza fel erőteljesen. 4   Szűrje a pohárba az olvadékvíz kitöltése után, majd díszítse bazsalikommal és uborkacsíkkal.
	M-EDITERRANEAN
	0,0%




	Mediterráneo
	e Orientale
	RÁZÁS ÉS SZŰRÉS
	15 ml licsiszirup 50 ml M-EDITERRANEAN 15 ml citromlé 70 ml Bitter Pink Freely
	Highball
	Mentaág
	1   Tegye a szirupot, a citromlevet és az M-EDITERRANEAN-t a shakerbe, rázza fel erőteljesen, majd szűrje jéggel telt, hideg highballba. 2   Zárja a Bitter Pink Freelyvel, és keverje át óvatosan bárkanállal. 3   Díszítse mentaággal.



